TEMARIO

TRAZABILIDAD E HIGIENE ALIMENTARIA EN EMPRESAS
DE TRANSFORMACION DEL PLASTICO

@ Contenidos

TEMA 1. TRAZABILIDAD

® Trazabilidad.. Introduccién y Definiciones.

e Sistema de Gestion de la Trazabilidad

e Operadores econdmicos y Autoridades compe-
tentes.

e Fases de implantacién del proceso de trazabili-
dad..

® Ejemplo de registros para un sistema de trazabili-
dad.

TEMA 2. LEGISLACION Y NORMATIVAS

1.- Concepto. Desarrollo histérico. Marco legal.
Fuentes.

2.- La Constitucion y las leyes, aspectos relevantes
para la legislacion alimentaria.

La proteccién de la salud y la defensa de los consu-
midores. Competencias y érganos de interés de las
diferentes administraciones.

3. - Los reglamentos. El Cédigo alimentario y su
desarrollo normativo. Informacién en materia de
normas a la Unidn Europea.

4. - El marco Europeo. Normas. Instituciones y érga-
nos de interés en el campo alimentario. Principios
generales de la legislacion alimentaria en la UE.

5. - Regulaciones internacionales. Normas alimen-
tarias de la FAO/OMS: El Codex alimentarius. Otras
regulaciones y organismos de interés.

6. - Etiquetado, presentacién y publicidad de los
productos alimenticios. Principios generales, infor-
macion obligatoria del etiquetado, presentacion de
la informacion, etiquetado facultativo.

el valor de la formacion

J
CONSULTORES

formar a tus trabajadores sera tu mejor inversion




