TEMARIO

CALIDAD ALIMENTARIA.

IMPLANTACION DE LA NORMA 1SO22000:205

@ Contenidos

Breve introduccidn histdrica
Introduccién. Desarrollo de la Norma I1ISO
22000:2005.

Definiciones y contenido
Definicidon de I1ISO 22000:2005. Contenidos de la
norma ISO 22000:2005. Familia ISO 22000:2005.

Recursos humanos
Capacitacién. Enfermedades. Aseo personal. Com-
portamiento. Visitantes. Instruccion y supervision.

Recursos estructurales

Introduccién. Abastecimiento de agua. Desague

y eliminacién de desechos. Limpieza. Servicios de
higiene y aseos para el personal. Control de la tem-
peratura. Calidad del aire y ventilacién. lluminacion.
Almacenamiento.

Sistemas de gestion de la inocuidad de los ali-
mentos. Documentacion

Introduccién. Servicios de certificacion en el sector
agroalimentario. ISO 22000:2005 - sistema de ges-
tién de la inocuidad de los alimentos. Responsabili-
dad de la direccién. Revision por la direccidn.

PGH'S, Prerrequisitos, APPCC, HACCP. Sistemas
de autocontrol
Planificacion y realizacion de productos inocuos.

J
CONSULTORES

Validacién, verificaciéon y mejora del sistema de
gestion

Introduccién. Validacion de las combinaciones de
medidas de control. Control de seguimiento y la
medicion. Verificacion del sistema de gestién de la
inocuidad de los alimentos. Mejora del Sistema de
Gestién de la Inocuidad de los Alimentos.

Compatibilidad 1ISO 22000 - IFS — BRC - EFSIS
Introduccién. Norma BRC (british retail consortium).
International Food Standard (IFS). Norma EFSIS.

valor de la formacion

formar a tus trabajadores sera tu mejor inversion




